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Uvod

V tivodu mé profilové prace bych rad vysvétlil, pro¢ jsem si vlastné vybral pravé toto téma

Z oblasti potravinarského pramyslu.

Mg¢l jsem k tomu vice diivodi, ale tim hlavnim je to, Zze uz od mala m¢ hrozn€ moc bavi vareni
a traveni volného casu v kuchyni. Moje prvni vzpominka na détstvi je, kdy mi jsou tfi roky,
jsem s maminkou v kuchyni a peéeme spolu pernik. Byl to ziejm¢ prvni moment, kdy jsem si

udélal vztah k vafeni.

DalS§im divodem volby mého tématu je to, ze jsem si pii nadkupech v prodejnach potravin
fetézce Billa v§iml oznaceni ,,Clever* na riiznych druzich potravin. Zajimalo mne, co se za

timto oznaenim skryva a jak se potraviny s timto oznac¢enim lisi od téch ostatnich.

Pro misto mého zkoumani jsem si vybral prodejny potravin fetézce Billa, kam chodim nejéastéji

nakupovat.



Cile a Metodika

Cilem mé profilové prace bylo zjistit, jak se od sebe lisi vyrobky Clever a Billa.

Abych mohl tento cil splnit, prosel jsem si nékolikrat fady vyrobku a vytipoval si ty vyrobky,
které jsou totozné a mohu je mezi sebou porovnavat.

Dale jsem si precetl hodné o slozeni jednotlivych produktii. Nastudoval jsem si, ¢im jsou pro
¢lovéka vyznamné slozky potravin (jako jsou bilkoviny, tuky a sacharidy) a jaké by mé¢lo byt

jejich idealni mnozstvi v dennich davkach potravin.

Druhym cilem mé profilové prace bylo udélat prizkum mezi lidmi, zda dokazi na zakladé chuti
poznat, o ktery vyrobek se jedna — zda Billa ¢i Clever. Pro skupinku sedmnécti respondentt,
mezi nimiz byli déti, muzi 1 Zeny riznych vé€kovych kategorii, jsem si pfipravil maly

dotaznikovy prizkum, kde méli chutnat a porovnavat predlozené vyrobky.



1. BILLA

1.1. CojetoBilla
Nézev vznikl slozenim dvou slov: ,,Bl Liger“ a,LAden*= Levny obchod.

Billa je supermarket, ktery se v souCasné dobé nachazi na tizemi Rakouska, Slovenska,
Bulharska, Ukrajiny, Ruska a v Cechach. Obchodni fetézec vlastni spole¢nost REWE Group.

Tento supermarket zamé&stnava v Ceské Republice 6 200 zaméstnanci’.

Billa byla zaloZena 7. prosince 1953 RakuSanem Karlem Wlaschekem z Vidné. Proslavila se
hlavné tim, ze byla prvnim obchodem s drogistickym zbozim a dale také tim, ze zde bylo
zastoupeno hodn& zboZi za nizké ceny. Prvni pobocka tohoto fetézce byla v Ceské republice

oteviena 26. fijna 1991 v Brné, takZe na nasem trhu plsobi jiz 27 let.

! Billa. Wikipedia [online]. Praha: wikipedia, 2018, 10.8.2018 [cit. 2018-10-24]. Dostupné z:
https://cs.wikipedia.org/wiki/Billa



https://cs.wikipedia.org/wiki/Billa

1.2. Charakteristika ,,Privat Labelu“ ,,Clever” a ,Billa“ (princip,

marketing)
Znacky ,,Clever a ,,Billa“ jsou Privat Labely (soukromymi znac¢kami) fetézce Billa.

Co je Privat Label?? Jedna se o oznadeni produktii, které vytvoii n&jaky vyrobce pro jinou
spole¢nost, ta ji nasledné nabizi pod svoji znackou, v tomto piipadé ,,Clever ¢i,,Billa“. Produkt
se tedy nasledné prodava od riznych vyrobcii pod stejnym oznacenim. Vyrobce se timto vzdava

své identity a spolecnost, pro kterou byl vytvoren, rozhoduje a dohlizi na to:

» €O se s vyrobkem udéla
» jaky bude mit obal a vizualni identitu
» jaky bude jeho marketing

» zajakou cenu se bude prodavat

Pokusim se uvést ptiklad, jak funguje vznik vyrobku pod oznac¢enim ,,Privat Labelu®.

Mlékarna Olma vyrabi jogurty, které se jmenuji Florian. Olma se snazi dostat své produkty do

riznych supermarketi a obchodi.

Zastupci fetézce Billa se domluvi se zastupci vyrobce Olma, ze budou nabizet jogurty tohoto
vyrobce pod svou znackou. Princip soukromych znacek je zalozen na vysokém obratu. Aby
Billa docilila vyssiho obratu tohoto jogurtu, musi jej nabidnout koneénému zakaznikovi levnéji,
aby jej nakupovalo vice zékaznikt. Billa zada tedy Olmé, aby vytvofili jogurt, ktery bude napft.
o tfi koruny levnéj$i, nez jsou ostatni nabizené jogurty. Olma musi byt schopna nabidnout
produkt za nizsi cenu, aby se také mohl za niz§i cenu prodavat. Tento vyrobek se bude
oznacovat a nasledné prodavat pod ,Privat Labelem. Spole¢nost Olma tim, ze vytvofila
produkt pro jinou spolecnost, se vzda své identity a celkového rozhodovani nad ,,svym
produktem. Ve si tedy bude fidit BILLA sama a Olma pfijde o veskera rozhodovaci prava nad

timto produktem.

2 Privatni znacka. Wikipedia [online]. Praha: wikipedia, 2017 [cit. 2018-10-24]. Dostupné z:
https://cs.wikipedia.org/wiki/Priv%eC3%A1tn% C3%AD zna%C4%8Dka

Privatni znacka. Marketingové noviny [online]. Praha: Helena Kopecka, 2017 [cit. 2018-10-24].
Dostupné z: http://www.marketingovenoviny.cz/marketing_9936/
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https://cs.wikipedia.org/wiki/Priv%C3%A1tn%C3%AD_zna%C4%8Dka
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1.3. Znacka,,Clever* a ,Billa*

Ke svému badani a srovnavani jsem si zvolil privatni znacky ,,Billa* a ,,Clever*.

Oznaceni ,,Billa®, kde je Cervené logo na zlaté masli, mé oznaCovat kvalitni produkty za

vyhodné ceny.
Co se skryva za slozeni a chuté v produktech ,,Clever, m¢ velmi zajimalo.

Loga, ktera jsou na vyrobky umist'ovéna a ktera jsem si vybral pro srovnani, uvadim zde:

\\ /7y

clever >

V Bille je k nalezeni fada vyrobkd pod souhrnnym oznac¢enim ,,Clever® ¢i ,,Billa“. Jedna se o
ovoce, zeleninu, mlé¢né vyrobky, uzeniny, pochutiny, ale i spotfebni zbozi, jako je napf.

toaletni papir, ¢i kapesnicky.

V fet&zci Billa je mozno nalézt ale i jiné privatni znacky, jako je:

» Nase bio (pro potraviny v BIO kvalit¢)

> Ceska farma (pro ovoce a zeleninu od &eskych péstiteli)

» Vocilka (pro Cerstvé maso z ceskych chovit)

To ntglepii od vadich
dodavalels

» BILLA regionalné (pro lokalni potraviny)



2. Srovnat chut’ zvolenych produktt ,,Billa“ a produkti ,,Clever*

Vyty¢it si stejné produkty pro porovnani bylo velmi obtizné, protoze po prostudovani privatnich
znacek jsem zjistil, Ze pod oznac¢enim ,,Billa* a ,,Clever” neni mnoho zcela stejnych produkti,

které se daji jist a chut'oveé porovnat.

Z nastudovani privatnich znacek jsem zjistil, Ze pod 0znacenim ,,Billa* by mély byt kvalitni
vyrobky. Tedy nejen cenové dostupné;jsi, ale predevsim kvalitngj$i. Kvalitngj$i vyrobek by mél
mit lepSi sloZeni, ale zdrovenh mé i zajimalo, jestli 1 1épe chutnd. Predpokladal jsem tedy, Ze
vyrobky pod oznacenim ,,Billa®“ Vv porovnani s vyrobky pod oznafenim ,,Clever” budou

chutné;jsi a dotazani tento rozdil v chuti dokdzi identifikovat.

Zaznamy v dotaznikovém Setfeni, ktery jsem provedl na studentech a na dalSich respondentech,

uvadim v pftiloze €. 4.
Vyty¢il jsem si pro srovnani chuti ,,sympatické produkty: mozzarellu, slaninu a ¢okoladu.

Vysledky dotaznikového prizkumu uvadim v tomto grafu (Pocet respondentti = 17)

Rozpoznani potravin

100%
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Cokolada Mozzarella Slanina

B Poznal M Nepoznal

Na grafu je patrny jasny vysledek. Mezi potravinami Billa a Clever je velmi velky rozdil v chuti
1 pfes to, Ze se Clever snazi mit produkty chutové totozné. Dotdzani po ochutndni ve valné

vétsiné piipadu poznali, o jakou znacku se jedna.



3. SloZeni produkti
V této ¢asti se vam pokusim piiblizit zakladni slozky potravinovych produktti.
Témi jsou BILKOVINY, TUKY a SACHARIDY.

3.1. Tuky

Zam¢fil jsem se na nasledné:

» Co jsou tuky

» Kde se tuky vyskytuji

» Jaké tuky bychom méli jist

» Kterym tukiim by bylo lepsi se vyhnout

Tuky jsou velmi dilezité pro nase télo, i kdyZ vétSina z nas ma tuky spojené s obezitou a
automaticky je bere, Ze jsou Spatné. Neni to tak, protoze tuky ndm pomahaji udrzovat zdravé
srdce. Délime je tedy do dvou skupin, zdravé a nezdravé tuky, ale také je miizeme rozdélit na

zjevné nebo na ty skryté.

3.1.1. skryté nebo zjevné
Zjevné tuky jsou ty, které si mazeme na chléb a na pecivo a pouzivame k omasténi, jako je tieba
maslo, ale | margarin. Jednoduse fec¢eno jsou to ty tuky, které mizeme na prvni pohled rozeznat.

Tyto tuky obsahuji tfetinu naseho piijmu tukd.

Zbylé dvé tretiny tukili jsou obsazené v ostatnich potravindch, kde bychom je ani ne¢ekali, témto
tukim fikdme: skryté tuky. Nejvét§im zdrojem skrytych tuki je tu¢né maso, masné vyrobky,
mléko a mlécné vyrobky a pekaiské vyrobky. Jedna se o vyrobky pfedevsim z listového tésta,
smazené vyrobky, oplatky a suSenky s tukovou naplni nebo polevou a dorty spolecné

S ostatnimi zakusky.



3.1.2. dobré nebo Spatné

., Tuky dobré i Spatné maji stejnou energetickou hodnotu, stdale t0 jSOU @ V energetickém dennim
prijmu by se mély prijimat do 30-35 % celkového doporuceného prijmu energie, a to v zavislosti
na veku, pohlavi, na mive fyzické aktivity. Je diilezité, aby se to s temi zdravymi neprehanélo,

co se do celkového mnozstvi tyce 23

3.1.2.1. Dobré tuky

Obsahuji pfevahu mononasycenych a polonasycenych mastnych kyselin, které pomahaji
udrzovat normalni hladinu cholesterolu, ale pokud nahradi nasycené mastné kyseliny, mohou

hladinu cholesterolu i snizovat.

Mononasycené mastné Kyseliny se vyskytuji volivovém a fepkovém oleji, avokadu a

Vv ofiskéach — pistaciich, mandlich a v keSu.

Polonasycené mastné Kkyseliny jsou obsazeny pievazné v rybach. Vyskytuje se v nich
prevazné omega 3 mastné kyseliny, které maji dobry vliv na hladinu cholesterolu v krvi, na
srdecni a cévni systém a hraji roli pii ovliviiovani mozku a o¢i. Jedna se predevSim o tucné
mofiské ryby, jako jsou: losos, ancovicky, sardinky a tuiidk, ktery maji vysoky obsah omega 3
mastnych kyselin.

Dalsi skupinou dobrych tukii jsou polonasycené mastné kyseliny, které obsahuji omega 6
mastné kyseliny. Ovliviluji zdravi klize, vlast, nehtd a pomadhaji navozeni hormondlni a
emocialni rovnovahy. Vyskytuji se v: slune¢nicovych seminkach, soje a v nékterych kvalitnich

margarinech. VSechny tyto tuky jsou zdravi prospésné.

,,Omega 3 mastné kyseliny jsou obsazené také v rostlinnych zdrojich — Inéném seminku a oleji,

Fepkovém oleji, séjovych bobech, jde o tvz. Rostlinné omega 3 “*

! Nutri¢ni terapeutka Zuzana Douchova

?Tuky, které pomtizou ke zdravi a naopak. Vim co jim [online]. Praha: Vim co jim, 2018 [cit.
2018-10-24].

3Dostupné z: https://www.vimcojim.cz/magazin/clanky/o-vyzive/Tuky,-ktere-nam-pomuzou-
ke-zdravi-a-naopak_ $10010x8759.htmi



https://www.vimcojim.cz/magazin/clanky/o-vyzive/Tuky,-ktere-nam-pomuzou-ke-zdravi-a-naopak__s10010x8759.html
https://www.vimcojim.cz/magazin/clanky/o-vyzive/Tuky,-ktere-nam-pomuzou-ke-zdravi-a-naopak__s10010x8759.html

3.1.2.2. Spatné tuky

Jsou ty, které obsahuji velké mnoZstvi nasycenych masnych kyselin a trans mastnych
kyselin. Pravé tyto tuky jsou pro nase télo skodlivé, zvySuji hladinu cholesterolu v krvi, maji

negativni vliv na srdecni a cévni systém a zplsobuji obezitu.

Nasycené kyseliny se objevuji v masle, tuénych syrech, tu¢ném mase, pastice, ztuzenych
tucich plnotu¢ném mléku a v mlécnych vyrobcich, které obsahuji vysoky pocet tukli. Objevuji
se ale také ve sladkém pecivu a ve sladkostech, jako jsou koblihy, kolace, zakusky, dorty, ale
V polevach na miisli tyCinkach, které vypadaji jako zdravé, presto obsahuji skodlivé nasycené

mastné kyseliny.Sacharidy

Spole¢né s tuky a bilkovinami patii mezi hlavni ziviny. Nékdy se mizeme setkat s nazvy
uhlohydraty nebo uhlovodany, které jsou uz zastaralé a nemély by se pouzivat. Také cukr ma

svij zastaraly nazev a tim je glycid, ktery se také nedoporucuje pouZzivat.
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3.2. Sacharidy

Predstavuji velkou skupinu chemickych latek, jejiz zéklad tvori takzvané cukerné jednotky.
Podle poctu cukernych jednotek délime sacharidy na tfi skupiny: MONOSACHARIDY,
OLIGOSACHARIDY a POLYSACHARIDY

3.2.1. Monosacharidy

Obsahuji jednu cukernou jednotku. Do této skupiny patii naptiklad:

» glukdza (hroznovy cukr)

» frukoéza (cukr ovocny)

3.2.2. Oligosacharidy

Obsahuji 2 — 10 stejnych nebo riznych monosacharidii — napiiklad:

» sacharoza (fepny a titinovy cukr) se sklada z fruktozy a glukdzy

» laktoza (cukr mlécny) se sklada z glukdzy a galaktozy

Sacharidy obsazené v lusténinach (rafindza, stachyoza, verbaskdza aj.) obsahuji galaktozu a

dalsi.

3.2.3. Polysacharidy

Obsahuji vice nez 10 monosacharidil — Skrob, celuldza, pektin, inulin aj.

3.2.4. Komplexni sacharidy

Komplexni sacharidy neboli slozené obsahuji i jiné slouceniny - naptiklad tuky, bilkoviny aj.

Monosacharidy a oligosacharidy se oznacuji také jako sacharidy jednoduché, polysacharidy

jako slozené (komplexni).
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3.2.5. Kde jednotlivé sacharidy najdeme?
Nejbéznéjsim jednoduchym sacharidem (cukrem) je sacharoza. Vyrabi se z cukrové fepy nebo
Z cukrové titiny a legislativné ji oznaCujeme jako cukr. Slouzi jako sladidlo a ptidava se do fady
vyrobku jako je tfeba jemné a trvanlivé pecivo, snidaniovych ceredlii, cukraiskych vyrobkd,
cukrovinek a cokolady, zmrzlin, nealkoholickych napoji aj. N&§ denni piijem je skoro
dvojnasobny nez by mél byt, denni ptijem cukru by mél byt 6 Og, coz vétSina z nas urcité
nespliiuje. UZ jenom tim, ze vypijeme 600 ml slazeného nealkoholického napoje, do sebe
dostaneme denni davku cukru. V potravinaistvi se cukr nahrazuje glukézovymi, glukézo-

fruktézovymi nebo frukt6zo-glukdézovymi sirupy (oznaceni zavisi na obsahu fruktdzy).

Laktoza najdeme v mléce (4,7 %) a v rizném mnozstvi v mléénych vyrobcich
Glukoza je obsazena ve vyse uvedenych sirupech, v ovoci, hlavné v hroznech vinné révy
a medu

Polysacharid (sloZzeny sacharid) §Skrob  je hlavni slozkou obilovina a vyrobkd z nich,

lusténin, brambor

Nestravitelné polysacharidy — vlaknina nachazi se v ovoci, zelening, luSténinach, houbach,
ve vyrobcich tmavé a celozrnné mouky (chléb, pecivo), ovesnych vlockach, v nékterych

druzich ceredlii aj.

(Dalsi potraviny slouzici ke slazeni viz. Pfiloha ¢. 3)
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3.3. Bilkoviny

Bilkoviny jsou pro nase télo nepostradatelné, protoze jsou prave jednou ze ttech hlavnich slozek
potravy spole¢né s tuky a sacharidy. Ale jsou nepostradatelné také proto, ze je miizeme ziskat
pouze z vhodnych potravin, zatimco tuky umime vytvofit ze sacharidi a sacharidy z bilkovin.

Diky pravidelnému pfijmu bilkovin si udrzujeme svalovou hmotu.

Doporucend denni davka bilkovin

Doporucena denni davka bilkovin je vzdy pocitana na vahu. Minimalni piijem by mé¢l byt 0,8
gramt bilkovin na jedno kilo celkové vahy.

Naptiklad: muz vysoky 180 cm by mél denné pfijmout minimalné 64 g bilkovin (80 x 0,8).
Nezalezi na tom, jestli vazi 70 nebo 120 kg, protoze jeho idealni vaha se pohybuje kolem 80
kg.

Zena pii vysce 170 cm a idealni vaze 65 kg by méla mit denné v jidelnicku 52 g bilkovin (65

x 0.8).

Pokud nechcete viibec pocitat, mizete vzit jako referenéni zaklad:

> 46 g bilkovin pro zZenu

> 56 g bilkovin pro muZze

Idedlni pfijem bilkovin u muZe je 56 grami. To se ov§em nerovna 56 gramiim masa. Ve 100

gramech masa se nachazi pfiblizné 20-24 gramt bilkovin, zbytek je pouze voda a tuk.

Pro pfijmuti 56 gramt bilkovin je zapotiebi snist alesponi: 200 gramti masa nebo 150 gramt

tvrdého syra nebo jeden a ptl kilogramu jogurtu.
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4, Porovnani slozeni produktii

Do svého nakupniho kosSe jsem si pro porovnani sloZeni zvolil nasledné produkty:
,,Billa* tatarska omacka a ,,Clever* tatarska omacka

,,Billa“ zmrzlina a ,,Clever* zmrzlina

,,Billa“ ¢okolada a ,,Clever” cokolada (dotaznikové Setfeni na porovnani chuti)
,Billa“ bily smetanovy jogurt a ,,Clever smetanovy jogurt

,Billa® kecup a ,,Clever* keCup

,,Billa“ mozzarella a ,,Clever* mozzarella (dotaznikové Setieni na porovnani chuti)

,»Billa® anglicka slanina a ,,Clever* slanina (dotaznikové Setfeni na porovnani chuti)

Detailni slozeni vSech vyrobkii uvadim v Ptiloze €. 1.
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Zaznamenané hlavni rozdily jednotlivych srovnanvch produkti:

Tatarska omacka

Cena srovnanych vyrobkt na 100 g je téméf identicka, Billa ma 2x vys$si energetickou hodnotu,
vice cukri, sacharidi 1 vice bilkovin. Obsahuje navic okurku, petrzel, pazitku, cibuli. Clever

obsahuje vice vody a emulgatory a stabilizatory.
Zmrzlina

Cena na 100 g je témé&f identickd, Billa obsahuje mléko, Clever ztuzeny rostlinny tuk. Clever

ma mléko a kakao pouze v polevé.
Cokolada

Cenana 100 g je vyrazné vyssiu Billy. SloZeni 1 z pohledu chuti je ov§em nesrovnatelné. Clever

obsahuje 0 20 % kakaové hmoty méné a nahrazuje to cukrem. Billa neobsahuje emulgatory.
Bily smetanovy jogurt

Cena na 100 g je o 1,7 K¢ drazsi u Billy, ma 2x vyssi energetickou hodnotu, vice tuku,

sacharidd, Clever obsahuje emulgatory, Billa zadné ve svém slozeni nema.

Kecup

Cena na 100 g je o 3,7 K& drazsi u Billy, ma ¢tyfnasobek rajcatového protlaku (Billa 70 %,
Clever 19 %). Clever obsahuje spoustu zahustovadel a konzervantd. Clever hustotu dohani

Skrobem.
Mozzarella

Cenana 100 g je o 7,2 K¢ draz$i na 100 g u Billy, na zdkladé¢ chuti v testu vyrazné obstéla pred
Cleverem. Chut Casto dotazani vyhodnotili jako ,,umélou®. Mozzarela u Billy obsahuje 45 %

tuku, u Cleveru neni hodnota viibec uvedena.
Anglicka slanina

Cenana 100 gje o 2 K¢ drazsi na 100 g u Billy, Clever obsahuje ov§em vyrazné mensi procento
masa. Maji v sobé¢ stejné antioxidanty (askarban sodny- E301), stabilizatory (difosfore¢nany,
které pti vyssi konzumaci mohou zpiisobovat odvapniovani kosti), konzervanty (dusitan sodny

— E250, ktery mize zpUsobit pii vy$si konzumaci nevolnost)
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5. Co jsem se tedy dozvédél, co mé prekvapilo a ceho jsem

dosahnul

5.1. Co jsem se dozvedel
Dozvédél jsem se toho opravdu hodné. Zjistil jsem, co je to Privat Label a jak cely tento

princip v¢etné marketingu funguje.

Pii zkoumani slozeni potravin jsem objevil Fadu latek, o kterych jsem ¢asto slychaval, ale
nem¢l jsem sebemensi tuseni, co znamenaji, zda jsou pfirodni ¢i syntetické, co mohou ¢loveéku
zpusobovat a z jakého diivodu se do potravin ptidavaji. Pied zacatkem mé profilové prace jsem

nemél napft. viibec ponéti, co jsou to ,,écka™ a k ¢emu se pouzivaji.
Dozvédél jsem se, jaké slozky se pouZivaji ke slazeni potravin, viz. Pfiloha €. 3

Také jsem se toho dozveédél spoustu o déleni tukd. Tieba jsem viibec nevédél, Ze mame dokonce

i dobré tuky.

Dale jsem si také myslel, ze produkty Clever se od produkti Billa nebudou viibec list. Ale
diky dotaznikovému prizkumu a porovnani slozeni jsem zjistil, ze u fady totoznych vyrobkt

jsou velké rozdily.

Jsem opravdu moc rad, Ze jsem si tuto profilovou praci vybral, velmi mne obohatila a k mému
piekvapeni mé zpracovavani velmi bavilo. Dospél jsem k zavéru, ze potraviny nelze kupovat
jen podle toho, jak na prvni pohled vypadaji a kolik stoji, ale je dulezité védét vSechno o jejich

slozeni.

5.2. Co m¢ prekvapilo

Nejvice mé prekvapilo, jak samotny marketing funguje. Viibec jsem nevédél, Ze existuje néco
jako Privat Label a myslel jsem si, Ze produkty Billa si Billa sama vyrabi, a ze jednotliva

,»&Cka“ nemusi vZdy znamenat, Ze je jidlo nezdravé.
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5.3. Ceho jsem dosahnul

Celkem jsem udé¢lal sedmnéct dotaznikii.
Zjistil jsem spoustu zajimavych informaci o slozeni produkta.
Diky mému zkoumani jsem si vytvofil slovni€ek pojmi, viz. Pfiloha €. 2, do které se ted’ Casto

vracim, kdyz si chci objasnit slozeni potravin, které nakupuji.
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6. Zaver
V zavéru prace se pokusim shrnout vSechny cile, které jsem si stanovil, a podafily se mi tispé$né
splnit.

1) Charakterizovat Clever Brand, princip a marketing.

Cely tento princip se je zalozen na Privat Labelu (neboli na soukromé znacka) Funguje tak, ze
kazdy vyrobce se snazi dostat své vyrobky do supermarketti. Domluvi se tedy s feditelem Billy
na tom, Ze v obchod¢ se budou prodavat jejich vyrobky, ale feditel bude chtit, aby byl vyrobek
levné;jsi, protoze vi, Ze si vyrobek koupi vic lidi. Vyrobce tedy vyrobi produkt, ktery se nebude

jmenovat Florian (pouze piiklad!!!), ale bude se jmenovat Clever ¢i Billa.
2) Srovnat chut’ produktt Clever a Billa.

Po nastudovani privatnich znacek jsem se dozveédél, ze produkty pod ozna¢enim Billa by méli
byt kvalitngjsi, tudiz by mély mit kvalitnéjsi slozeni, ale také by méli mit drazsi. Vyty¢il jsem
si tedy tfi produkty, které jsem srovnaval, vytvofil jsem si dotaznik, ktery jsem nasledné pouzil
na sedmndact ndhodnych respondentii. Vysledky jsem nebyl moc piekvapeny, protoze vétSina

respondentll dokazala poznat, o ktery produkt se jedna, coz mi udélalo velkou radost.
3) Zjistit cenu a slozZeni produktu.

Po vytipovani a nastudovani slozeni produktl jsem zacal srovnavat, ale nebylo to ta
jednoduché, protoz jsem jako vétSina lidi nevédél, co dany prvek v potravinach znamena.
Vytvoftil jsem si tedy tabulky, diky které jsem se poté 1épe orientoval ve sloZeni a mohl tedy

lehceji urcit, zda je toto slozeni lepsi nez druhé, nebo naopak.
4) Vyhodnotit srovnani ceny a slozeni.

U tohoto cile bych se radd pozastavil. Myslim si, Ze lidé by m¢li nakupovat s rozumem,
protoze ne vzdycky znamena, Ze drazsi produkt je ten lepsi. S tim souvisi, ze by se lidé méli
koukat nejen na cenu ale také na kvalitu slozeni, zda dany produkt neobsahuje barviva a dalsi

chemicka opatieni.

Myslim, Ze jsem si vybral dobré téma, protoze diky tomu jsem se naucil poznavat lepsi a horsi
sloZeni, zjistil jsem, ze ne vZdycky jsou drazsi produkty lepsi nez ty levné&jsi a hlavné to, Ze se

musi hledét nejen na cenu ale hlavné na sloZeni.
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Ptilohy
Ptiloha ¢. 1: Podrobné sloZeni jednotlivych potravin a udaje na 100g

Billa tatarskd omacka 380g

32 %

Repkovy olej 69%, ochucujici smés se zeleninou 9%, (hoi¢ice — pitnd voda, hoi¢iéné semeno,
ocet kvasny lihovy, jedla stl, vytazek z koteni), okurka 27%, ocet kvasny lihovy, cukr, jedla
sul, cibule 3%, pazitka 1,5%, pitna voda, vytazek kofeni, vaje¢ny zloutek 7% (z vajec nosnic

ve volném pohybu), pitna voda, cukr, ocet kvasny lihovy.

Vyzivové udaje na 100g vyrobku

Energeticka hodnota/ 2762kJ
Energie 670kcal
Tuky 719

» Nasycené mastné kyseliny 6,29
Sacharidy 6,59

» Ztoho cukry 5,39
Bilkoviny 1,29
Sul 1,59

CENA na 100 g: 7. 90 CZK

Clever tatarska omacka 375¢g

Emulgovano s obsahem tuku 40%. Pitna voda, Repkovy olej 40%, ocet kvasny lihovy, cukr,
okurky sterilované (okurky, pitnd voda, ocet kvasny lihovy, cukr, jedla sial) cibule,
modifikovany kukufi¢ny Skrob, vejce, seminko hoicice, jedla stl, kofeni, byliny. Bez pfidavku
konzervant.

Stabilizatory: guma guar, xanthan

VyzZivové udaje na 100g vyrobku

Energetickd hodnota 1627K]j
Energie 395kcal
Tuky 419

» Z toho nasycené mastné kyseliny 3,59
Sacharidy 6,49
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» Ztoho cukry 3,29
Bilkoviny <0,59
Sal 0,759
CENA na 100 g: 7,20 CZK
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Billa zmrzlina 679

Obnovené odstfedéné mléko, horka cokolada 29% (cukr, kakaova hmota, kakaové maslo,
mléény tuk, emulgatory: sojovy lecitin, polyglycerylpolyricinoleat: extrat z vanilky), cukr,
kokosovy olej, kakao 3,9%, gluk6zovy sirup, suSena syrovatka. Milize obsahovat stopy arasidi
a skotapkovych plodi.

emulgator: mono a diglyceridy mastnych kyselin,

stabilizatory: guma guar, karubin

Barvivo: E 150d, instantni kava

Vyzivové idaje na 100g vyrobku

Energeticka hodnota 797K
Energie 190kcal
Tuky 8,69

» Z toho nasycené mastné kyseliny 7,99
Sacharidy 279

» Ztoho cukry 249
Bilkoviny 0,69
Sul 0,02g

CENA na 100 g: 22.20 CZK

Clever zmrzlina 28q

Clever mrazeny krém s rostlinnym tukem kakaovy s kakaovou polevou. Pitna voda, kakaova
poleva 23% (kokosovy olej, cukr, suSené odstfedéné¢ mléko, kakaovy prasek se sniZzenym
obsahem tuku 4,5%, emulgator: s6jovy lecitin, aroma) cukr, gluk6zovy sirup, kokosovy olej,
suSené odstfedéné mléko, suSena syrovatka, kakaovy prasek se sniZzenym obsahem tuku 2,2%.
Muze obsahovat stopy arasidl a skofapkovych plodu.

emulgator: mono a diglyceridy mastnych kyselin

stabilizatory: guma guar, karubin

VyzZivové udaje na 100g vyrobku

Energetickd hodnota 1201K]
Energie 288kcal
Tuky 199

» Z toho nasycené mastné kyseliny 179
Sacharidy 269
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» Ztoho cukry 229
Bilkoviny 2,59
Sal 0,13g
CENA na 100 g: 21.10 CZK
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Billa ¢okolada 100g

Bio hotka cokolada 70%. Bio kakaova hmota, bio titinovy cukr, bio kakaové maslo. Muze

obsahovat stopy skofapkovych plodi, lepku a mléka. Obsah kakaové susiny nejméné 70%

Vyzivové idaje na 100g vyrobku
Energeticka hodnota
Energie
Tuky
» Z toho mastné nasycené kyseliny
Sacharidy
» Ztoho cukry
Bilkoviny
Sal
CENA na 100 g: 49.90 CZK

Clever ¢okolada 100g

2423Kj
585kcal
45¢g
289
339
279
7,09
0,02g

Obsah kakaové susiny nejméné 50%. Cukr, kakaova hmota, kakaové maslo, kakao se snizenym

obsahem tuku. Miize obsahovat arasidy, skotapkové plody, vejce, mléko a obilniny obsahujici

lepek, emulgator (so6jovy lecitin), aroma
Vyzivové udaje na 100g vyrobku
Energetickd hodnota
Energie
Tuky

» Z toho nasycené kyseliny
Sacharidy

» Ztoho cukry
Bilkoviny
Sal
CENA na 100 g: 9.90 CZK
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Billa joqurt 400q

Smetana, jogurtové kultury

Vyzivové udaje na 100g vyrobku

Energeticka hodnota 483kJ
Energie 117kcal
Tuky 10g

» Z toho mastné kyseliny 7,19
Sacharidy 3,39
Z toho cukry 3,30

» Bilkoviny 2,99
Sual 0,109

CENA na 100 g: 4.90 CZK

Clever jogurt 5009

MIléko, mlééna bilkovina, jogurtova kultura, bifidobacterium sp. BB12 (10/g) a lactobacillus
acidophius LAS5 (kultury obsahuji laktozu)
Vyzivové udaje na 100g vyrobku

Energeticka hodnota 280kJ

Energie 67kcal

Tuky 3,7¢
» Z toho mastné kyseliny 2,49

Sacharidy 4,69

Z toho cukry 4,29
» Bilkoviny 3,89

Sal 0,109

CENA na 100 g: 3.20 CZK
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Billa mozzarella 125¢g

Me¢kky plnotuény nezrajici pafeny syr v nalevu obsah tuku v sus$iné minimalné 45%, obsah
suSiny minimaln€ 36%. Pasterizované kravské mléko, jedla stl
regulator kyselosti: kyselina citronova

Vyzivové udaje na 100g vyrobku

Energeticka hodnota 989kJ
Energie 238kcal
Tuky 18¢

» Z toho mastné kyseliny 139
Sacharidy 2,09
Z toho cukry 1,09

> Bilkoviny 179
Sual 0,709

CENA na 100 g: 19.90 CZK

Clever Mozzarella 1259

Pasterované mléko, jedl4 siil, kyselina citronova — mlékarenské kultury, mikrobialni sytidlo

Vyzivové udaje na 100g vyrobku

Energeticka hodnota 1016kJ
Energie 245kcal
Tuky 18,59
» Z toho mastné kyseliny 139
Sacharidy 1,50
Z toho cukry 1,50
» Bilkoviny 18g
Sul 0,509

CENA na 100 g: 12.70 CZK
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Billa kecup 910g

Rajcatovy protlak 70%, pitna voda, cukr, kvasny ocet lihovy, jedld stl, citrébnova §téava
Z koncentratu, smés kofeni

Vyzivové idaje na 100g vyrobku

Energeticka hodnota 455kJ
Energie 107kcal
Tuky 0,5¢

» Z toho mastné kyseliny 0,09
Sacharidy 249

» Ztoho cukry 229
Bilkoviny 1,69
sl 2,49

CENA na 100 g: 5.90 CZK

Clever Kecup 1000g

Rajéatovy protlak ochuceny, pasterovany. Pitnd voda, rajcatovy protlak 19%, cukr,
modifikovany skrob, jedla stl s jodem, kyselina octova,

kofeni: muskatovy ofisek, bily pept, kurkuma, zazvor, koriandr, piskavice fecké seno, kmin
cerny pept. Miize obsahovat stopy celeru

zahustovadlo: xanthan

konzervant: sorban draselny

Vyzivové idaje na 100g vyrobku

Energeticka hodnota 370kJ
Energie 87kcal
Tuky 0,09
» Z toho mastné kyseliny 0,0g
Sacharidy 20,69
» Ztoho cukry 11,39
» Bilkoviny 1,09
Sul 1,939

CENA na 100 g: 2.20 CZK
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Billa anglicka slanina 100g

Veptovy bok 94%, pitné voda, jedla stl,
konzervant: E250, gluk6zovy sirup
stabilizatory: E450, E451
antioxidanty: E301. Obsah tuku maximalné 45%
Vyzivové udaje na 100g vyrobku
Energetickd hodnota
Energie
Tuky

» Z toho mastné kyseliny
Sacharidy

» Ztoho cukry
Bilkoviny
Sal
CENA na 100 g: 23.90 CZK

Clever anglicka slanina 100g

Veprovy bok 54%, pitna voda, jedla stl,
konzervant: dusitan sodny, cukr
stabilizatory: difosfore¢nany,
antioxidant: askorban sodny,
barvivo: amoniaksulfitovy karamel
Vyzivové udaje na 100g vyrobku
Energetickd hodnota
Energie
Tuky

» Z toho mastné kyseliny
Sacharidy

» Z toho cukry
Bilkoviny
Sal
CENA na 100 g: 21.90 CZK
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30g
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159
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337kcal
30g
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Ptiloha ¢. 2: Slovni¢ek pojmil
Modifikator (Kondicionér)
M¢ni¢, méni strukturu z hrudek na krémovou — tuk (upravovac)

Konzervant

Konzervanty zabraiuji tomu, aby se v potravindch nestala zddna reakce, nebo aby nedoslo

k Zadné chemické pfeméné
Dusitan Sodny— E250 — stabilizator, konzertvant, synteticky

Teplym rozkladem dusi¢nanu sodného, pouziva se predev§im v masnych vyrobcich. Pii

konzumaci vétsiho mnozstvi miize zptusobovat nevolnost
Antioxidanty

Omezuji aktivitu kysliku, ptivadéji ho do méné reaktivniho stavu nebo do nereaktivniho stavu.

Tim omezuje oxidaci v organismu a ve smésich

Askorban sodny— E301 — Antioxidant, synteticky

Sul kyseliny askorbové (Vitaminu C), ziskava se chemickou reakci kyseliny askorbové
Barviva

PouZivaji se v potravinach na to, aby zvyraznily chut’ a barvu. Vyskytuje se v potravinach a

napojich
Amoniak Sulfitovy — E150d — barvivo, pfirodni

Karamel — Vyrabi se teplym zpracovanim cukrii za pfitomnosti sifi¢itanovych sloucenin a

amoniaku

Regulator kyselosti

Ovliviwyji kyselost potraviny

Kyselina citronova

E330 — sekvestranty, regulatory kyselosti, antioxidanty, ptirodni
Ziskava se fermentaci, prodluzuje trvanlivost

Emulgator
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Emulgatory v potravinaistvi maji vice divoda. Jednim s hlavnich divodld, proc¢ se

V potravinafstvi pouziva je ten, Ze slouzi jako rozptylovac tukli ve vyrobku.
V moukach plisobi jako kondicionér, zkratka zmékcuje kirku peciva.

V cukrovindch a v masném prumyslu upravuje krystalizaci cukru, snazi se, aby tuk nebyl

V podobé hrudek, ale v podob¢ pény

Mono a diglyceridy mastnych kyselin

471 — stabilizator, emulgator, zivo¢iSni piivod, synteticky

Mono a diglyceridy mastnych kyselin z jedlych tuki jsou syntetické latky. Ziskava se z tukd.
Stabilizatory

Stabilizatory v potravinach posiluji potraviny (fyzicko-chemické vlastnosti potravin, vazby

mezi bilkovinami a udrzuji barvu potraviny)
v' Guma guar— E412 — stabilizator, zahustovadlo, emulgator, piirodni

Ziskava se z bobovité rostliny Cyamopis Tetragonoloba, takzvana rozpusténa vlaknina. Indie,

Pékistan a Australie.
v' Xanthan- E415 - stabilizator, zahust'ovadlo, emulgator, pénova latka, piirodni
Ziskava se z bakterii Xanthomonas campestris,
Ptirodni polysacharid, ktery se pouziva pfedevsim jako stabilizator a zahustovadlo.
v Karubin- E410 - stabilizator, zahustovadlo, emulgator, pfirodni
Ziskavé se ze seminek rohovniku (Svatojanského chleba)

v' Difosfore¢nany— E450 — Stabilizatory, kyptici latky, tavici soli, sekvestranty,

regulatory kyselosti, emulgatory, Synteticky

Difosfore¢nany maji fadu technickych funkci, ziskavaji se z kyseliny fosforeéné. Vysoké uziti

této latky miZze zpiisobit odvapnéni kosti.
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Ptiloha €. 3: SloZky slouZici ke slazeni

Hnédy cukr - je rovnéz jako bily cukr s malym mnozstvim mineralnich a chutovych latek.

Jeho vyznam ve vyzivé je téméf stejny jako vyznam bilého cukru

Melasa — pokud neni od seriéznich vyrobcli, muize obsahovat zbytky agrochemikalii,
mikroorganizmy a dal$i nevhodné latky. Jeji vyznam ve vyzivé je nadhodnocovan jako u

hnédého cukru.

Med je smés fruktdy a glukdzy s malym mnozstvim dalSich cukrti, malého mnozstvi vitamini,
mineralnich latek, latek vonnych a chutovych a dalSich latek. Z hlediska vyzivového je jeho

vyznam nadhodnocovan, protoZe v organizmu piisobi podstatné stejné jako sachardza.

Javorovy sirup je Vv podstaté roztok sachardézy (cukru) a malého mnozstvi vitamind,

mineralnich latek, latek vonnych a chutovych. Cenime si pfedevs$im jeho chuti a viing.

Agavovy sirup obsahuje predevsim fruktdzu, tedy jednoduchy sacharid, jehoz piijem bychom

m¢éli omezovat stejné, jako ptijem cukru.
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Priloha €. 4: Dotaznikové Setieni (nejsou zde naskenované viechny dotazniky,

pouze deset na ukazku — originaly dolozim s vyti§ténou verzi)

Dotaznik pro srovnani chuti Billa a Clever

Datum 5.10. 2018

Slanina
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a proc?

Billa, maso bylo chutnéjsi a kvalitnéjsi, méné tucné, obecné chutnéjsi.

Mozzarella
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a proc?

Vice mi chutnala Billa, byla kvalitnéji zpracovana (textura syra), méla vyraznéjsi chut, byla
vice sland a korenéna.

Cokolada
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a proc?

Billa chutnala nejlépe!!, Clever byla ze suSiny a témér nebylo poznat, Ze se jedna o cokoladu
(zanechavala pachut’ v puse, byla vyrazné sladsi).

Vite, jak funguje Billa Brand a co to je?

Mirné.
Koupili jste si nékdy néco od Cleveru nebo od Billy?

Od Billy urcité a od Cleveru nikdy nic a po ochutnavce to ani nijak nepanuji.
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Dotaznik pro srovnani chuti Billa a Clever

Datum 5. 10. 2018

Slanina
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Billa slanina je véce solend, je z lepsiho masa. Billa chutnala lépe, protoze byla dosolena.

Mozzarella
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a proc¢?

Billa byla o néco lepsi, protoze méla lepsi chut a nebyla tak gumova.

Cokolada
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Billa cokoldda byla mnohem lepsi, protoze Clever byla strasné preslazend a nedalo se moc
poznat, Ze se jedna o cokoladu.

Vite, jak funguje Billa Brand a co to je?

Kupovani vyrobkii levnéji z masové vyroby z Nemecka, Veétsinou se jeden produkt prodava pod
vice znackami

Koupili jste si nékdy néco od Cleveru nebo od Billy?

Ano, Relativné casto
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Dotaznik pro srovnani chuti Billa a Clever

Datum 5.10. 2018
Slanina
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a pro¢?
Billa, Clever byla rozbredla.
Mozzarella
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a proc¢?
Billa, Clever byla rozbredla.
Cokolada
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Billa, Clever chutnala meéné kvalitne.

Vite, jak funguje Billa Brand a co to je?

Ne a Ne.

Koupili jste si nékdy néco od Cleveru nebo od Billy?

Jo, kdyz jsem mél malo penez.
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Dotaznik pro srovnani chuti Billa a Clever

Datum 5.10. 2018
Slanina
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a pro¢?
Clever, byla tvrds.i
Mozzarella
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a proc¢?

Billa, protoze byla lepsi, nebyla tak rozpatlana.

Cokolada
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Vice mi chutnala od Cleveru, protoze Billa byla az moc kvalitni, tudiz byla horka.

Vite, jak funguje Billa Brand a co to je?

Ne a Ne.

Koupili jste si nékdy néco od Cleveru nebo od Billy?

Ano
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Dotaznik pro srovnani chuti Billa a Clever

Datum 5. 10. 2018

Slanina
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Clever byla rozpatlana a nebyla tak libova. Billa byla mnohem leps.i

Mozzarella
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a proc¢?

Billa byla lepsi, méla vetsi vyraznéjsi chut’ a nebylo to takové blato jako Clever.

Cokolada
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a pro¢?
Clever nema chut, Billa byla lepsi
Vite, jak funguje Billa Brand a co to je?

Ne

Koupili jste si nékdy néco od Cleveru nebo od Billy?

Jenom od Billy

35



Dotaznik pro srovnani chuti Billa a Clever

Datum 5.10. 2018
Slanina
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a pro¢?
Stejne.
Mozzarella
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a proc¢?
Clever.
Cokolada
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Billa, byla vic horka a nebyla tak strasné moc sladka.

Vite, jak funguje Billa Brand a co to je?

Znacka, kterou viastni retézec Billa

Koupili jste si nékdy néco od Cleveru nebo od Billy?

Ano
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Dotaznik pro srovnani chuti Billa a Clever

Datum 5.10. 2018
Slanina
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a pro¢?
Oboji stejne.
Mozzarella
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a proc¢?
Billa byla lepsi.
Cokolada
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Clever, protoze byla mlécna.

Vite, jak funguje Billa Brand a co to je?

Viibec netusim.

Koupili jste si nékdy néco od Cleveru nebo od Billy?
Ne.
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Dotaznik pro srovnani chuti Billa a Clever

Datum 7.10. 2018
Slanina
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a pro¢?
Meéné masa, byla vice rozplizia.
Mozzarella
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a proc¢?
Bez chuti.
Cokolada
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Vice kakaa.

Vite, jak funguje Billa Brand a co to je?

Ano

Koupili jste si nékdy néco od Cleveru nebo od Billy?
Buraky Cokolddu, okurky, Sunku, Mozzarellu
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Dotaznik pro srovnani chuti Billa a Clever

Datum 7.10.2018

Slanina
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Meéné masa, byla vice rozplizla. Nedala se viibec jist

Mozzarella
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a proc¢?
Bez chuti. Ma byt mekka, ale byla tvrda
Cokolada
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Neni citit cokolada

Vite, jak funguje Billa Brand a co to je?

Ano

Koupili jste si nékdy néco od Cleveru nebo od Billy?
Buraky Cokolddu, okurky, Sunku, Mozzarellu
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Dotaznik pro srovnani chuti Billa a Clever

Datum 7.10.2018

Slanina
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a pro¢?

Meéné masa, byla vice rozplizla. Nedala se viibec jist. Aromatickad chut.

Mozzarella
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne

Co vam vice chutnalo a proc¢?

Bez chuti. Ma byt mékka, ale byla tvrda. Uméla chut.

Cokolada
Poznali jste, jestli se jedna o Clever nebo Billa? Ano/Ne
Co vam vice chutnalo a pro¢?
Neni citit cokolada
Vite, jak funguje Billa Brand a co to je?

Ano

Koupili jste si nékdy néco od Cleveru nebo od Billy?
Buraky Cokolddu, okurky, Sunku, Mozzarellu
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